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Presentacio

El Departament d’Acci6 Climatica, Alimentaci6
i Agenda Rural (DACC) disposa a la fira
Alimentaria’24, d’'un espai dedicat a la promo-
ci6 i 'impuls de la innovacié i 'emprenedoria al
sector agroalimentari catala, I'espai Innova.cat
que coorganitza amb I'lRTA. Una acci6
emmarcada en el Pla Innova 2030, amb
I'objectiu de fomentar la innovacio, reconeixer
iniciatives innovadores i contribuir a promoure i
consolidar empreses emergents del sector
agroalimentari.

La innovacio és una prioritat per promoure un
sector agroalimentari eficient, productiu,
sostenible, diversificat i competitiu. En linia
amb aquesta prioritat, per donar resposta als
grans reptes del sector agroalimentari catala,
des del DACC es promou la innovacié oberta
i disruptiva, la transferencia de coneixement

i 'emprenedoria.

Aquest acte forma part de 'oferta d’activitats
i jornades programades en el marc del fira
Alimentaria a I'espai Innova.cat.

Lloc de realitzacio

Espai Innova.cat

Pavell6 5, D-374 - Fira Alimentaria

Av. Joan Carles |, 64

08908 L'Hospitalet de Llobregat (Barcelona)

Inscripcions

A través de RuralCat: Inscripcions

Es facilitara I'accés a la fira una vegada
realitzada la confirmaci6 de I'assistencia.

Les places son limitades

Per a més informacio:
Servei d’'Innovaci6é Agroalimentaria DACC
Ale: patt.daam@gencat.cat

249019 /1,50
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Alimentaria’ 24

Espai Innova.cat
Productes lactis

Jornada técnica
L’Hospitalet de Llobregat, dilluns 18 de mar¢ de 2024

Productes lactis

15.30 h  INNOcafe — espai networking

16.00 h Respostes als reptes de futur en el sector lacti

Xavier Felipe. Investigador del Programa de Qualitat i Tecnologia
Alimentaria de I'IRTA

16.15h Casos d’éxit
La importancia de lainnovacio per al sector lactic, Institut Lactic

Tecnologia ‘Pulse Spray Drying’ per a I’assecat de productes
lactis
Aritz Lekuona. Director |+D en EKONEK

Xerigot lacti: I'obtenci6 d’ingredients d’alt valor nutricional amb
tecnologies verdes

Massimo Castellari. Investigador del Programa de Funcionalitat i
Seguretat Alimentaria de I'IRTA

EMBOCHEESE: una nova forma de menjar formatge (+tast)
Marti Padris. Gerent Comercial i d’Estratégia a Formatges Montbru

BIFEEDBO: el primer iogurt per a alimentacio animal
Angel Ribes. Cofundador de Bifeedbo

17.30 h  INNOcava — espai networking

Col-laboracio Organitzacio

Promotora dels aliments Departament d’Accié Climatica,
catalans (PRODECA) Alimentaci6 i Agenda Rural
Alimentaria Institut de Recerca i Tecnologia

Agroalimentaries (IRTA)

i Generalitat
A% de Catalunya



https://ruralcat.gencat.cat/web/guest/transferencia/preinscripcio-jornada-tecnica?p_auth=9RhwDAfj&p_p_id=JornadesPATT_WAR_jornadesPATT100SNAPSHOT&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_JornadesPATT_WAR_jornadesPATT100SNAPSHOT_tipusJornadaClicat=1&_JornadesPATT_WAR_jornadesPATT100SNAPSHOT_idJornada=4044488&_JornadesPATT_WAR_jornadesPATT100SNAPSHOT_cmd=subscribeJornada
mailto:patt.daam@gencat.cat

