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La versatilidad delingeniero
agronomo enlaindustria

tiene competencias en

campos como la fitotecnia, la zootecnia, las
industrias agroalimentarias, la economia agra-
ria, la ingenieria rural y la medioambiental

a industria agroalimen-
taria es la mas impor-
tante de nuestro pais.
Su desarrollo y compe-
titividad son esenciales para
impulsar un crecimiento global
y contribuir a la recuperacion
econdémica y del empleo. Es
una industria que se extiende
por todo el territorio y su dmbi-
to de actuacion es muy amplio
y diverso, desde industrias de
primera transformacién —como
carnicas, hortofruticolas, lac-
teas, enologicas, etc.— hasta las
de segunda transformacion.
Los cambios en la economia
han obligado a las empresas a
implicarse de forma mas activa
en la innovacién, siendo un fac-
tor clave para la competitividad
del sector, que mantiene como
prioritarios la seguridad ali-
mentaria, la calidad y la preser-
vacion del medio ambiente.
Una de las formas que tiene

una empresa para diferenciar-
Se respecto a su competencia,
es su capital humano: su for-
macion, su capacidad y su de-
dicacién. En este sentido, para
una empresa agroalimentaria,
el perfil del ingeniero agré-
nomo es el mas adecuado por
su versatilidad y adaptacion a
diversas areas, aportando ade-
mas una visién global de todo
el proceso. Esta preparado téc-
nicamente para innovar, adap-
tando las mejores tecnologias
a los procesos.

Un ejemplo de dicha versati-
lidad lo encontramos en los
miembros de la Comision de
Industrias  Agroalimentarias

del Col-legi Oficial d'Enginyers .

Agronoms de Catalunya, que
trabaja para impulsary reforzar
el perfil del ingeniero agréno-
mo en el sector agroalimenta-

rio, facilitandole el camino ha-
cia su éxito profesional y el de
la empresa en la que colabora.

Oscar Cabodevila, trabaja en
Gallina Blanca Star como res-
ponsable de calidad de los pro-
ductos elaborados en plantas
licenciadas en Africa Occiden-

tal: “Mi principal responsabili-
dad es asegurar que la politica
de calidad de la compaiiia se
sigue de manera estricta en
la elaboracién de estos pro-
ductos definiendo planes de
control para las materias pri-
mas, proceso y producto final,

asegurando la homologacion
de los proveedores locales, e
implantando sistemas efecti-
vos de monitoreo de la calidad
del producto en los puntos de
venta. Tanto la formacién es-
tadistica como la visién trans-
versal de los procesos recibi-
da durante la carrera, junto al
conocimiento cientifico de los
productos, me son de gran uti-
lidad para el desarrollo de mis
responsabilidades.”

Marta Puyuelo, responsa-
ble de Normas Alimentarias y
Relaciones Institucionales en
PepsiCo Iberia, forma parte
del departamento de I+D "y
me ocupo de dar soporte 3 la
agenda de innovacion de Pep-
siCo en temas como seguridad
alimentaria, aspectos cientifi-
cos (nutricién, contaminantes,
alérgenos,...)  asegurando . el
cumplimiento de la normativa
alimentaria y anticipandonos a
futuras regulaciones”.

Eduardo Mas, responsable de
QSE (Calidad, Seguridad y Me-
dio Ambiente), de Grupo Codor-
niu anade: "Soy responsable de
garantizar la adecuada gestion
de la calidad, el medio ambien-
tey la seguridad de las personas
en nuestras diferentes bodegas.
Lidero un equipo de grandes
profesionales especializados en
cada uno de esos temas, a los
que intento aportarles mi expe-
riencia en temas cientificos, de
gestion empresarial y de tecno-
logia de los alimentos, que de-
sarrollo a partir de mis estudios
de ingeniero agrénomo”.



